Stredni skola prof. Zdenka Matejcka,

Ostrava-Poruba,
prispevkova organizace

PK potravindrskych obor0 porddd pro zdky 3. roéniku oboru Pekar

»Soutéz v odbornych dovednostech 2022"
Termin: 20.4.2022
Téma: KOLAC DLE VLASTNi FANTAZIE

= Podminky soutéze: vyrobek bude vytvoren dle vlastni receptury,
dodrzend gramdz vyrobku 300 — 350g

= Vyrobek muze obsahovat:
-  Naplné na peceni

« Zelenina

* Uzeniny

- Cerstvé ovoce

*  Brambory

Misto konani: SS prof. Zderika Maté&jcka, odborny vycvik pekarskd dilna
A110, prezentace ucebna Al117.



http://www.skolspec.cz/web/
http://www.skolspec.cz/web/

Pisemna priprava musi obsahovat:

e Nazev kolace
e Surovinovou normu
e Technologicky postup

Zaci si prinesou s sebou:

e Denik OV, vahu, psaci potreby, pracovni oble¢eni
e pracovni rondon

Porota UOV hodnoti:

e dodrzovani hygienickych zasad pfi pfiprave

e praci se surovinou

e Vhled a chut

e vyuziti a zakomponovani alespon jedné z uvedenych surovin
e napaditost provedeni a pouziti dalSich surovin




