» =, Stredni skola

prof. Zdenka Matéjcka,

Ostrava-Poruba
prispévkova organizace

PK potravinaiskych oborti pofada pro Zaky 2. ro¢niku oboru Pekaf

sdoutéZ Zkousky Dovednosti 2024

Termin: 30.4.2024 v 6:00

Téma: Chleba - netradi¢ni chléb

® Podminky soutéze: vyrobek bude vytvofen dle vlastni receptury v minimalnim mnozstvi 400 — 500 g.

® Vyrobek muZe obsahovat:
*  Ofechy, olejniny

» WEleninu

* Uzeniny

* Kofeni

* Mlécné vyrobky

Misto konani: SS prof. Zdefika Matéjcka, odborny vicvik pekatska dilna A110, prezentace uéebna A117.

Pisemna pfiprava musi obsahovat:
e Nazev chleba
e Surovinovou normu
e Technologicky postup
Z.4ci si pfinesou s sebou:
e Suroviny a inventaf potfebny k vyrobé
e Pracovni rondon
Porota UOV hodnoti:
e Dodrzovani hygienickych zasad pfi pfipravé
e Prici se surovinou
e Vhled a chut’
e Vyuziti a zakomponovani alespon jedné z uvedenych surovin

e Napaditost provedeni a pouziti dalsich surovin



